
Załącznik do oferty okolicznościowej 
 DANIA SERWOWANE NA TALERZACH

 

Przystawki
 

• Rostbef pieczony na różowo, sos musztardowy
• Pasztet z dziczyzny z sosem żurawinowym 

• Koktajl z krewetek
• Gravlax z łososia, blin gryczany, kwaśna śmietana, kawior

• Vitello tonnato w sosie tuńczykowym
• Półgęsek z kaczki, pomarańcza, burak, rukola, sos vinaigrette

• Roladki z bakłażana z farszem warzywnym
• Kwiaty cukinii faszerowane pukatntną kaszą kuskus

• Mille-fuille z bakłażana i tofu
 
 

Zupy podawane w wazie lub talerzowo
 

• Rosół z domowym makaronem
• Rosół z kaczki z kołdunami

• Krem z białych warzyw (prażone migdały, chips z boczku)
• Krem pomidorowy z grzankami

• Krem z zielonego groszku z miętą
• Krem borowikowy z grzankami

 
 

Zupy podawane wyłącznie talerzowo
 

• Krem z topinamburu z rydzami
• Krem pomidorowo-paprykowy z koktajlem krabowym

• Consomme wołowe z kołdunami
• Bisque z homara z krewetkami

• Zupa rybna Bouillabaisse
• Krem z kasztanów, chips warzywny

• Rosół z perliczki z kluseczkami z kaszy
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Dania główne
 

• Comber jagnięcy, kasza pęczak z grzybami, młode marchewki
• Biodrówka jagnięca, puree ziemniaczane, fasolka szparagowa

• Ossobuco, gnocchi bazyliowe, ratatouille warzywne
• Połówka perliczki, fondant ziemniaczany, duszona kapusta pac choi

• Pieczona przepiórka w całości, kluski śląskie, czerwona kapusta 
z jabłkiem, sos z owoców leśnych

• Pierś z kaczki, kluska na parze, warzywa sezonowe, sos z czarnej porzeczki 
z miodem pitnym

• Pieczeń z dzika, ziemniaki gotowane w mundurkach, pieczone buraki 
z rozmarynem

• Filet z halibuta, makaron tagliolini z sepią w sosie z szyjek rakowych
• Gołąbki z kasztanami, żurawiną i ryżem
• Wellington z buraka z sosem kurkowym

• Sałatka z kopru włoskiego i komosy ryżowej
• Hummus z bobu, pieczone warzywa, prażone orzechy nerkowca, lekki dressing

imbirowy 
• Pieczone boczniaki, warzywny demi glace, puree ziemniaczane klasyczne 

lub wegańskie?
• Stek z kapusty z limonkowym tahini, pieczone ziemniaki?

 
 

Desery 
 

• Mus z białej czekolady z malinami
• Mus z ciemnej czekolady z wiśniami

• Mus brzoskwiniowo-gruszkowy
• Tarta cytrynowa z bezą włoską

• Mille-feuille z kremem waniliowym
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