Pawilon NorwesKki

od 1909 roku w sercu uzdrowiska
Cieplice Slgskie-Zdréj.

Obiekt z piekng historia, powstaly z inicjatywy
Eugena Fiillnera, zalozyciela Parku Norweskiego.

Do korica lat 50 XX wieku petnit funkcje restauracyjna,
nastepnie zostat przeksztatcony w Muzeum Przyrodnicze,
ktore funkcjonowato tu do 2013 roku.

W 2023 roku Pawilon Norweski wraca do korzeni,

a my mamy zaszczyt rozpoczaé wraz z Wami nowy rozdziat
historii tego wyjatkowego miejsca.

polecamy dla dzieci \ wegetariariskie/wegariskie i pikantne

®



Swieze soki warzywno-owocowe

cnergia i sila 23
jabtko, seler naciowy,

cytryna, marchew
330 ml

odporno$c¢ i sita 22
burak, marchew,
jabtko, cytryna

330 ml

mocktajlc

Apcritivo Spritz frce 24
Aperitivo free, prosecco free

woda gazowana/pomarar cza
330 m

Pink GT 24
gin Beefeater 0%,cytryna,
sok z grejpfruta, rozmaryn,
syrop lawendo
180 ml

Virgin Mojito * 24
woda gazowana, mieta,
limonka, brazowy cukier
330 ml

Summer Vibes 23
sok pomarariczowy, sok
z cytryny, puree ananasowe,
rézowy gref'pfrut
330 m

kojaca Swiczo$¢ 23
gruszka, jabtko,
natka pietruszki, mieta
330 ml

kubu$ 21
jabtko, marchew,

pomararicza
330 ml

Summer Orange Gin -~ 31
Whitley Orange Gin, syrop
orange spritz, cytryna
120 ml

Passionfruit Margarita 29
tequila la Chicca, cytryna,
puree z marakui
120 ml

Blucberry Mojito * 31
rum Neﬁrita, limonka,
puree boréwkowe,
woda gazowana, mieta,
bragzowy cukier
330 ml

Midori Spritz 31
melonowy likier Midori,
wddka, sok z cytryny,
woda gazowana
330 ml

*dostepne w wersjach blueberry, raspberry i klasycznej



bruschetta A4
pomidory, bazylia
150 g 1.7 .

krewetki aglio ¢ olio ’ 39
oliwa, biate wino, czosnek, chilli,
pietruszka, grzanka czosnkowa

150 g 12712
tar z lososia

33

krewetki w cieScie 33
zicmniaczanym
sos sweet chilli
5 sztuk 1.3.7

tatar z polcdwicy wolowej 65

cebulka biata, marynowane grzyby,
ogorek konserwowy, kurze zéttko,
musztarda francuska, chleb, masto

59
ogdrek konserwowy, awokado, 160 g2
mango, kawior, chleb _
130 g 1,41 carpaccio . 56
z poledwicy wolowej
Sledz z jablkiem 42 Farmezan, rukola, kapary,
marynowany w oleju Inianym oliwa z oliwek, grzanki 2 szt.

150 g 4 120 g 17

rosol drobiowo-wolowy © 29 barszcz czerwony VY 19

z domowym makaronem =

300 ml 1,3,9

rosol z kaczki z koldunami 43

400 ml 1,3,7,9

zupa pomidorowa 31
z domowym makaronem
300 ml 1,3,7,9

zurck
z jajkiem i kietbasg
400 ml 1.3,7,9

37

zupa gulaszowa 44
400 ml 1,3,7,9

Zupa sczonowa
400 ml

z pieczonych burakow 8
ze $liwka /+ krokiet/+ kotduny
300 ml 9/1,3,9 39

barszcz ukrainski

39
400 ml

7,9

zupa borowikowa
z domowym makaronem
250 ml

Y45

il 35 7,9

zupa rybna 39

flaki wolowe
400 ml 1,7,9

39

krokict
z kapustg i grzybami
200 g 1,39

\, 19




stodko$ci na cieplo

Y racuchy z jablkami 39

cukier puder, owoce, 6 sztuk
1,3,7

nalesniki z serem 7 37
cukier puder, owoce, $mietana
300g 137

ravioli z secrem na stodko 49
stodka §mietana, owoce sezonowe
250g .,

z krewetkami 52
mieszanka satat, pomidorki
koktajlowe, mango, czerwona
cebula, sos vinaigrette, grzanki 2 szt.
500 g 1,210

cczar 48
pier$ z kurczaka, salata rzymska,
grzanki, sos cezar
500 g 1,3,4,7,10

z watrobkami drobiowymi 49
mieszanka satat, pomidor, ogérek,
pikle z czerwonej cebuli, jabtko
karmelizowane, vinaigrette
malinowy
500g 110

z serem kozim Y 52
mieszanka satat, pomidor, ogérek,
owoce sezonowe, grillowana
gruszka, sos vinaigrette, grzanka
czosnkowa
500 g 1,7,19

z halloumi Y 52
mieszanka satat, pomidor, ogérek,
owoce sezonowe, grillowana
gruszka, sos vinaigrette, grzanka
czosnkowa
500 g 1,7,10

spaghetti aglio ¢ olio ¥ ) 29
oliwa, wino, czosnek, natka ~
pietruszki i chilli /+ krewetki
300 g 1.3.7/1,3,47

pappardclle z lososiem 52
sos §mietanowy, kapary,
ogorek zielony
300 g 137

pappardcllc z kurczakicm 47
SOS émietanowo—pomidorowy, '
parmezan, natka pietruszki
300 g 1347

pappardclle z borowikamiVY 49
s0s §mietanowy, parmezan
natka pietruszki
300 g 137

ravioli z kroélikiem 47
biale wino, masto, swieze ziota,
czosnek
300 g 1,3,7,9,12

ravioli z g¢sing 49
masto tymiankowe, parmezan
300 g 1,3,7,12



z gulaszem wicprzowym 56

500 g
i3, %9
z gulaszem z dziczyzny 50
500 g
1,3,7,9,12

z polcdwiczka wicprzowa 59
i sosem grzybowym
600 g
1,3,7
z gulaszem warzywnym Y 54
500 g

il 3, 7,9

z soscm borowikowym v 49
400 g
il &, 7
ze Sledziem w Smictanic 45
450 g
1,3,4,7
zc Smictana Yy 37
3 szt.
1,3,7

ruskic A4 41
okrasa z cebulki, §mietana
7 sztuk 1,3,7

Z micsem 42
klasyczna okrasa
6 sztuk 1.3.7.9

mix picrogow 49
ruskie 4 szt, z kaczkg 2 szt.
z migsem 2 szt. 1.3.7.9

SEZoNOwWe 49

cepcliny 51
chips z boczku, kapusta
zasmazana, sos pieczarkowy
2 sztuki | 55,

pyzy z kaczka 53
$0s grzybowo-zurawinowy,
ce%ul a, ogorek kiszony
3 szt. 1,3,7,9

KOTLET DO WYBORU : WOLOWINA/WLGE (LINDA MC CARTNLY) \’

klasyczny 58
butka maslana, pomidor, ogérek
konserwowy, rukola, pikle z
czerwonej cebuli, cheddar, sos
amerykariski, frytki

1,7,10

gorski 59
placki ziemniaczane, bekon,
oscypek, zurawina, rukola, czerwona
cebula, jajko sadzone,
sos amerykariski, frytki

1,3,7,10

L
ostry ’ 59

butka maslana, pomidor, pikle z
czerwonej cebuli, bekon, cheddar,
rukola, majonez sriracha, papryczki

jalapeno, sos amerykariski, frytki

1,3,7,10

szwajcar 63

butka maslana, pomidor, cheddar,
prazona cebula, majonez truflowy,
pieczarki, rukola, ogérek kiszony,

frytki

1,3,7,10



dania glbwne

pier$ kacza glazurowana 75 golonka po bawarsku 19
w pomaranczach kapusta zasmazana, musztarda 100g
kluski $laskie, marchewka baby, jabtkowa, chrzan, chleb
buraczki zasmazane et
2708 139 zcberka barbecue 73
picczone udko z kaczki 69 Pl?ﬁzone ziemniaki,
kluski $lgskie, buraczki zasmazane, SRLowane Wz;rzywa
zurawinowy sos demi glace 00g
250 g il 3, 7, 12
, . zcberka duszone 55
. watrobka drobiowa 49 gotowane ziemniaki,
.Jab}kc?, marchewka z cebulg, satatka sezonowa
zurawina, puree ziemniaczane 280 g 17
300g 1.7
wan € .
TN deska mics
d e A
sznycel z jajkiem, karczek, poledwiczki drobiowe,
zeberko barbecue, pierogi pieczone (6 szt.), ziemniaki z sosem
tzatziki (4szt.), frytki, bukiet surowek 330
2500 g 13,710
dziczyzna
faszerowany schab dzika 89 zraz mySliwski 75
pieczarki, borowiki, cebula mieso z jelenia, kluski $laskie,
domowe kopytka, sos mysliwski, sos grzybowy, ogérek matosolny
safatka szwedzka 250 g 13,7
250 g 1,370

gulasz z dziczyzny z grzybami 67
domowe kopytka, salatka szwedzka
350 g 17,910,12



wolowina

policzki wolowe 84 stek z poledwicy wolowej 139
puree ziemniaczane, sos demi glace, pieczony ziemniak z
zasmazane buraczki sosem tzatziki,
300 & 17,012 satatka z owocami, sos vinaigrette
5 200-250 g
rolada wolowa 89 sczonowany T-Bone stek 159
kluski §laskie, sos pieczeniowy, sos demi glace, pieczony ziemniak
ogorek matosolny z sosem tzatziki, satatka z owocami,
300 sOs vinaigrette
g a7 400-450 g
L3 V4 L3
wcegcetarianskic
panicrowany camembert 49 ravioli ze szparagami 47
frytki, warzywa grillowane, szparagi, ser mascarpone,
zurawina, tzatziki parmezan, masto
260% 1,3,7 300 g 13712

picczone boczniaki 46
wegetariariski sos pieczeniowy, puree ziemniaczane,
safata vinaigrette

250 g 1,679 10

zicmniak z sosem tzatziki; 19 salatka vinaigrette 0 16
ziemniaki picczone 14 bukict sur()\{vek e i
zicmniaki gotowanc - 12 warzywa grilowanc 21
kapusta zasmazana 17 17
domowc kopytka 5 ; 15 . .
. buraczki zasmazanc , 17
frytki 15
frytki z batatow 24 s0s picczeniowy 172 12
Kluski Slaskic 1.3.7 15 sos picczarkowy 1.7 14
purce zicmniaczanc 7 15 sos kurkowy 17,12 19

ryz z warzywami 7 15 s0s borowikowy 1.7 19




skomponuj wlasne danic

picczony loso$ g panicrowany schab / z koScia 39/42
masto czosnkowe T00g kapusta zasmazana
7 300 g 1,37

pstrag z picca lub z patclni 26

masto czosnkowe grilowany schab z koScia 42

T0o0g
47 kapusta zasmazana
dorsz panicrowany 29 3508 1s7
kurk n . .
308 Kursowy g sznycel wieprzowy z jajkiem 47
kapusta zasmazana
halibut 28 350 g 137
00
blansz?f’:i‘ny por s karczek z grilla 35
300 g 710
/. /e /. .
drob roznosSci gulasz
kotlet de volaille 46 . gulasz z dziczyzny 39
220g 137 blgos 39 z grzybami
400 g 350 g 1,7,010,12
piers panlerowana 43 9,10 .
z serem1 ieczarkami gulasz WIEPIZOWY 36
300 g 137 goh}bki 49 350 g 1,7
picrs z grilla 41  sos grzybowy
Z SOosem pleczarkowym 17,9 gUIQSZ Wal'ZYWI’lY 39
220 g 17.12 z pieczarkami
350 g 7.9
dodatki
zicmniak z sosem tzatziki ;19 salatka vinaigrette 0 16
ziemniaki picczone 14 bukict surO\{vek e 16
ziemniaki gotowanc - 12 warzywa grilowanc 21
kapusta zasmazana 17 17
domowc kopytka 5 ; 15 . .
. buraczki zasmazanc ; 17
frytki 15
frytki z batatow 24 s0s picczeniowy 172 12
Kluski Slaskic 1.5.7 15 sos picczarkowy 1.7 14
purce zicmniaczanc 7 15 sos kurkowy 17,12 19
ryz z warzywami 7 15 sos borowikowy 1.7 19




jablecznik 27
kruche ciasto, duze kawatki

jabtek, beza 27

sernik nowojorski 26
sp6d z herbatnikéw digestive,
masa z sera i mascarpone, polewa
$mietanowo-cytrynowa ! 3.7

ciasto sezonowe 29
chetnie opowiemy co dzisiaj
polecamy 157

malinowa chmurka 26
kruche ciasto, malina w galaretce,
bita $mietana, beza 1.5.7

karpatka 25
ciasto parzone, krem karpatka
1,3,7
brownic orco 29

gorzka czekolada i ciasteczka oreo
1,3,7

tiramisu 29
biszkopty nasgczone kawsg,

krem z jajek i mascarpone
1,3,7,

deser z lodow rzemic$lniczych 35
3 gatki lodéw: §mietankowy,
czekoladowy, truskawkowo-
malinowy, owoce sezonowe,

bita §mietana, polewa truskawkowa
lub czekoladowa 1.7

galka lodéw w wafelku 8

czarna 18
ceylon/earl grey

ziclona 18
kwiaty ja$minu/
owoce le$ne i rodzynki/
lawenda/ czarny bez i trawa
cytrynowa

biala 18
melon i miéd

rozkwitajaca: 29
zielona herbata i kwiaty nagietka/
zielona herbata, kwiaty ja$minu i

gomfreny kulistej, aromat liczi

napary 22
ptatki r6zy/ mango i truskawka/
brzoskwinia i malina/
czarny bez i trawa cytrynowa/
mieta pieprzowa / jabtko i cynamon

§\~\

> 7 matcha latte 22
matcha mleko, syrop
piernikowy lub mi6d

CSPresso 10

espresso doppio 14

espresso macchiato 15

americano 16

cappuccino 16

flat white 17

latte 18

iced coffee 19




zimne napojc piwo beczkowe

Coca-Cola Zero/Coca-Cola 14
I-anta/Spritce/Kinley Tonic
250 ml

Kropla Delice 12/18
niegazowana/gazowana

330 ml/750 ml

luzeTea 14
Cytryna / Brzoskwinia
250 ml
Cappy 14
jabtko/pomararicz/grejpfrut
250 ml
sok pomidorowy 12
200ml
sok z czarnej porzeczKi 12
200 ml
domowa lemoniada 18/39
300 ml / 1000 ml
domowa ice tea 18/39
300 ml / 1000 ml
domowy kompot 15/39
330 ml / 1000 ml
pawilonowa karafka 8/16
WOda niegazowana/gazowana
300 ml / 1000 ml
cisowianka Perlage 12/18

300 ml / 700 ml

pomarancza / grejpfrut 24
250 ml

Holba 16/19
A 300/500 ml
<0
Browar - Pale Ale 16/22
300 / 500 ml
Litovel Pszeniczne 16/19
300 / 500 ml
Holba free 0,5% alk. 16/19
300 / 500 ml
piwo butclkowce
Pilsner Urquell 22
500 ml

Litovel Ciemna Cytryna free 14
0,5% alk. 500 ml

Lech free 16
500 ml

Litovel Ciemine 16
500 ml

POLECAMY
LOKALNY BROWAR

Orle Pils Czeski 23
500 ml

Pszeniczne Szrenickic 23
500 ml

Kozlak Wysoki Kamien 23
500 ml

BROWAR SZKLARSKA POREBA



Cucumber Southside 29
gin baczewski/sour/syrop
ogérkowy/mieta
120ml

Appletini 29
waédka baczewski

giffard sour apple / sok jabtkowy

Aperol Spritz 32
prosecco villa belucci / aperol
woda / pomararicza
360 ml

Hugo 31
prosecco villa belucci / syrop
czarny bez /woda / limonka
190 ml

Negroni 29
baczewski gin/campari/
lillet rouge
120 ml

Strawberry Margarita 29
cointreau/tequila la chica

puree truskawkowe/cytryna
120 ml

Mohito Virgin 27
woda gazowana/limonka/cukier
brazowy/mieta/l6d kruszony
330 ml

Woda na owocach 23
woda/owoce sezonowe/
sok z cytryny/syrop smakowy/16d
0 ml

Mojito 31
rum negrita /mieta/limonka
cukier trzcinowy/woda
330 ml

PornStar Martini 32
wddka baczewski /passoa/syrop
waniliowy/sout/ puree z marakui
prosecco
140 ml + 40 ml

Tokyo Iced Tea 45
rum negrita /gin baczewski /wédka
baczewski/tequila la chica/
cointreau/midori/sour/sprite
250 ml

Rum Cooler 36
rum negrita /cointreau/limonka/
pomararicza/cukier/ginger ale
200 ml

Long Island Iced Tea 45
rum/gin/wédka/tequila/cointreau
sour/cola
225 ml

Whisky/Rum/Wodka Sour 31

burbon/sour/jajko/angostura
110 ml

Apcritivo free 25
cin&cin aperitivo free
prosecco free/woda/pomararicza
360 ml

Koktajl Winny 25
wino bezalkoholowe/syrop
czarny bez /limonka/mieta/léd
300 ml



2 B 2 B

Perelada Cava Brut 22/89  Champagne Taisne Riocour -/350
Reserva Grande Reserve
kandyzowane owoce, soczysty aromat bialej brzoskwini

przypieczona drozdzéwka i $wiezej moreli
Katalonia, Hiszpania Szampania, Francja
Prosccco Brut Cornaro  24/99 Villa Belucci Free 17/69
nuty jabtek, gruszek i cytryn, biate kwiaty, melon,
wzbogacone subtelnymi akcentami jabtka, gruszki

biatych kwiatéw 1 migdatéw

Veneto, Wiochy '@
pawilonowe KkarafKi

Vino Bianco @ @ @ Vino Tinto

winne ’perfumy, przyjemne 58 czerwone i lesne owoce,

Wﬁff)weﬁ w smaku 150 ml 500ml 750ml 11  orzechowa nuta w tle
Y neco, Wiochsy Lisbona, Portugalia
Veneto, Wlochy 19 59 79 89 g

? B QB

Menard Cuvee Marine 22/89 Bagnasco Riesling 28/119
owoce tropikalne, kwiat lilii nuty zielonych jabtkek,
Gaskonia, Francja brzoskwir i cytryny oraz
kwiatéw polnych
Klcine Zalze Chardonnay — 25/99 e
gruszka, Skgrl.(a P}Omagﬁilczowa Wanui Sauvignon Blanc 29/129
OraZStolllrzaReP]g & smaki tropikalnych owocéw,
elle,

marakuja, ananas i mango
Marlborough, Nowa Zeladnia

Paul Mas Gewurztraminer 27/109

S , e Defaix Chablis -/169
aromaty kwiatéw, gléwnie ré6z hioodne cvtrusowe
oraz owocow pestkowych i & - yh Uk ty
cytrusowych apach grusze

Langwedocja, Francja Burgundia, Francja



QB

Mcnard Gros Mansceng
nuty brzoskwini i biatych winogron,
delikatna kwasowo$é
Gaskonia, Francja

25/99

¢ 0

—‘ Sangue di Giuda 25/99
stodkie delikatnie musujace,

aromaty ciemnych owocéw, jagody,
boréwki, czarnej porzeczki

Lombardia, Wtochy

Wwino czerwone

QB

I'in Del Mundo Postales  25/99
Malbec
aromaty czerwonych owocow
oraz nuty kwiatowe. Swieze,
soczys$cie owocowe

Patagonia, Argentyna

Nero D’Avola 26/99

aromaty wisni, §liwek, z
nutami przypraw korzennych
Sycylia, Wlochy

Lorgeril Les Terrsses  28/119
tagodne aromaty porzeczki,
o delikatnej kwasowosci
Langwedocja, Francja

Masscrie Civitella 29/129
Primitivo Del Salento
intensywny aromat owocowy
z przewagy Sliwek i wisni
Puglia, Wlochy

Bagnasco Barbera 28/119
intensywny aromat , z
nutami dojrzatych wisni, §liwek i
czerwonych porzeczek
Piemont, Wlochy

QB

Mazzci IFonterutoli Chianti  -/159
sliwkowo-wisniowa owocowos¢é,
rozmaryn, oliwa z oliwek

Toskania, Wtochy

I'rancis Ford Coppola -/259
Diamond Collection Clarct
Miekkie i okragle wino
z soczystymi taninami, dojrzatymi
uwodzicielskimi aromatami sliwki,
czarnej porzeczki i kremu brulée

Kalifornia, USA

Casa Dci Reti -1295
Amarone Declla Valpolicella
zurawina, boréwka, podsuszane
winogrona.W drugim planie nuty
pelargonii i torfu.

Wenecja Euganejska, Wtochy

Palladino Barolo -/325
nuty owocoéw dzikiej rézy i
lukrecji, Taniny potezne, z

aromatami gozdzikéw i wegla

Piemont, Wlochy



40 ml

tequila koniak
La Chica Silver 14 Hennessy V.S 25
La Chica Gold 14 Remy Martin V.S 33

blended whisk burbon
Chivas 12 22 Jack Daniel's 21
Tullamore dew 18 Buffalo Tracer 16
Proper Twelve 14 Wild Turkey 101 19

by Conor McGregor

single malt

Baczewski 16

Glenfiddich 12 28
n 2 Citadelle Original 19

L ig 10

aphroaig Whitley Neill Blood Orange 17

Macleod's Islay Single 32

Glenmorangie Original 10 31 rum
Auchentoshan 28 Zacapa 39
delicate & layered 12
Kraken 18
/ Barcelo Blanco 15
wodka
Finlandia 11 I Ikl cr

Baczewski 12 Giftard Sour Apple 10
Baczewski wisnia 12 Campari 9
]'3aczewsk1 piotun 12 Jagermeister 14

Zubréwka Czarna 11
S , Kahlua 17

Zubréwka Bison Grass 11 .

Grey Goose 2 Cointreau 16
Sliwowica z manufaktury 16 Frangelico 18

Samogon z manufaktury 16 Limoncello 16



1.Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica, zyto, jeczmieri, owies, orkisz, kamut lub
ich odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne
2.Skorupiaki
3. Jaja
4. Ryby
5.Orzeszki ziemne (arachidowe)
6.So0ja
7.Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza)
8.Orzechy: migdaly, orzechy wiloskie, nerkowca, brazylijskie, pistacje, makadamia
9.Seler
10. Gorczyca
11.Nasiona sezamu
12.Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w
przeliczeniu na catkowity zawartos¢ SO2 dla produktéw w postaci gotowe;
bezposrednio do spozycia lub w postaci przygotowanej do spozycia zgodnie z
instrukcjami wytworcow
13.£ubin
14.Mieczaki i produkty pochodne.

W naszym menu alergeny zostaly wymienione przy kazdym daniu
i oznaczone odpowiadajacy im cyfra.

Aby usprawni¢ serwis, zmiana kompozycji dari nie jest mozliwa.
Dla stolikéw od 8 0s6b, dodatkowo doliczamy 10% optaty serwisowe;j.

Nie dzielimy rachunkéw na mniejsze.



Planujcsz przyjccic rodzinne. impreze
firmowa. szkolenie? Cheesz pozegnac
bliska osobe w wyjatkowy sposob?

Pawilon Norweski to idealne miejsce do wszelkich spotkan,
takze tych w szerszym gronie. W naszej ofercie, oprécz
pysznego jedzenia i profesjonalnej obstugi, znajdujg sie

klimatyczne sale, prywatna przestrzed oraz zestaw

konferencyjny.

Wiecej informacji u obstugi lokalu oraz na stronie
www.pawilon-norweski.pl

Obserwuj nas na Facebooku i Instagramie!

0 facebook.com/pawilonnorweski

o} ' instagram.com/pawilonnorweski

R
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	Obiekt z piękną historią, powstały z inicjatywy  Eugena Füllnera, założyciela Parku Norweskiego.
	Do końca lat 50 XX wieku pełnił funkcję restauracyjną, następnie został przekształcony w Muzeum Przyrodnicze, które funkcjonowało tu do 2013 roku.
	W 2023 roku Pawilon Norweski wraca do korzeni,  a my mamy zaszczyt rozpocząć wraz z Wami nowy rozdział historii tego wyjątkowego miejsca.
	polecamy
	mocktajle
	33
	65
	56
	krewetki w cieście ziemniaczanym   sos sweet chilli 5 sztuk
	tatar z polędwicy wołowej   cebulka biała, marynowane grzyby, ogórek konserwowy, kurze żółtko, musztarda francuska, chleb, masło  160 g
	carpaccio  z polędwicy wołowej parmezan, rukola, kapary,  oliwa z oliwek, grzanki 2 szt. 120 g
	POLECAMY


	29
	43
	31
	37
	44
	19
	39
	45
	39
	39
	19
	barszcz czerwony  z pieczonych buraków  ze śliwką /+ krokiet/+ kołduny  300 ml
	barszcz ukraiński 400 ml
	zupa borowikowa  z domowym makaronem 250 ml
	zupa rybna 400 ml
	flaki wołowe 400 ml
	krokiet  z kapustą i grzybami 200 g
	rosół drobiowo-wołowy  z domowym makaronem  300 ml
	rosół z kaczki z kołdunami  400 ml
	zupa pomidorowa z domowym makaronem  300 ml
	żurek z jajkiem i kiełbasą  400 ml
	zupa gulaszowa 400 ml
	zupa sezonowa 400 ml


	sałaty
	52
	48
	49
	52
	52
	1, 2, 10
	1, 3, 4, 7, 10
	1,  10

	56
	59
	59
	54
	49
	45
	37

	dania główne
	golonka po bawarsku  kapusta zasmażana, musztarda  jabłkowa, chrzan, chleb
	żeberka barbecue pieczone ziemniaki,  grillowane warzywa 500 g
	żeberka duszone  gotowane ziemniaki,  sałatka sezonowa  280 g

	dodatki
	wieprzowina
	pieczony łosoś masło czosnkowe
	pstrąg z pieca lub z patelni masło czosnkowe
	dorsz panierowany sos kurkowy
	halibut blanszowany por

	drób
	drinki alkoholowe
	wino musujące
	białe
	czerwone

	tequila
	blended whisky

